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AU CHIKEN PLATER 6 100.00

il . . . Per 5 persone
Pollo alla griglia o in curry, naan, riso basmati, insalata, chutney. B

AU MUTTON PLATER 6 120.00

R . . . . . Per 5 persone
Carne di agnello in stile biryani o karahi, naan,

riso, insalata, chutney e salsa allo yogurt.

SHAHT DAM POLAD £ 20.00

Carne di agnello, riso basmati, brodo di agnello,
spezie.

NAMKEEN GOSHT e b 40.00

Agnello, peperoncino verde,
sale, burro chiarificato.

GOLA KABAB KRAHI ke £ 35,00

Carne macinata, cipolla, peperoncino verde,
pomodoro, zenzero, aglio, spezie miste.

BAKRA KRAHI £ 38.00

Carne di capra, pomodoro, peperoncino verde,
aglio, zenzero, pepe nero, spezie.

BAKRA STEAM £70.00

Carne di capra, pepe nero, aglio, zenzero, (su Dfe_notaZIone)
yogurt, limone, spezie leggere. minimo 2Kg

CHARGA £ 20.00

Pollo intero marinato con yogurt, zenzero, aglio,
peperoncino rosso, limone e fritto o cotto al vapore.

MIX GRILL FULL £10.00/€ 30.00/ € 60.00

Pollo, kebab, tikka, ali di pollo grigliati a carbone
con spezie tandoori, yogurt e limone.

WHITE CHICKEN KARAHI we b ol

Pollo cucinato in padella di ghisa con panna fresca
e spezie delicate, dal gusto cremoso e raffinato

CHICKEN KARARI we 600

Specialita tradizionale pakistana: pollo saltato con pomodoro
fresco, peperoni e spezie aromatiche
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Costolette di agnello marinate con yogurt,

imone, aglio e zenzero, e spezie.

L6 PIECE

Cosce di pollo marinate con yogurt, limone,

ino, curcuma e garam masala.

LHIKKEN TIKKA

Bocconcini di pollo marinati in yogurt,

aglio e ze

MALA

Pollo diso

nzero, limone e spezie miste.
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formaggio, pepe bianco e peperoncino verde.
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SAMO5A ez § ol

Patate, piselli, peperoncino verde, spezie miste
in pasta di farina fritta.

SAMOSA CHAAT 6 u.00

Samosa sbriciolato con ceci, yogurt, chutney di
tamarindo e coriandolo, spezie.

ALLU TIK o 5 3.0

Patate schiacciate, peperoncino verde, cumino,
coriandolo, fritte in padella.

(NG PAKORA PORSCIAN 6 3.01

Anelli di cipolla o patate, pastella di farina di ceci,
cumino, ajwain e peperoncino.

LHIGKEN PARORA 6 3.0l

Pollo a pezzi, pastella di farina di ceci, aglio,
zenzero, peperoncino e spezie.

PANEER PAKORA o .01

Frittura di cubetti di formaggio in pastella
speziata di farina di ceci.

01 GAPPAY racte £ 3.0

Sfere di semola croccanti ripiene di patate, ceci
e acqua al tamarindo speziata.

MIX SALAD 6 u.00

Lattuga, cetriolo, pomodoro, cipolla, carota,
succo di limone e spezie leggere.




MUTTON KARAHI

Spezzatino di agnello cucinato con pomodori freschi,
aglio, zenzero e spezie pakistane.

MUTTON CREAMY WHITE

Agnello tenero in salsa cremosa a base di panna,
yogurt e spezie piccanti.

MUTTON MADRAS

Curry di agnello speziato in stile indiano con cocco,
peperoncino e spezie piccanti.

MUTTON DOPIAZZA

Spezzatino di agnello cucinato con doppia quantita
di cipolla, pomodori e spezie aromatiche.

MUTTON NAMKEEN

Agnello cotto lentamente con sale, aglio, pepe nero e
aromi semplici secondo la tradizione pashtun.

MUTTON CHAAMP KRAHI

Costolette di agnello cucinate in stile karahi con
pomodori freschi, aglio, zenzero e spezie.

PALK GOSHT

Curry tradizionale con carne tenera e spinaci,
cucinato con spezie aromatiche
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CHICKEN T

JUTTER Gl

pomodoro, dolce e ¢

LHICKEN KRARI

U U I\

Pollo cucinato in padella con pomodori, aglio,
zenzero e spezie tradizionali.

KKA MASALA

Bocconcini di pollo marinati e grigliati serviti
in salsa cremosa al curry.

GHIGKEN GOLA REBAB

Polpette di pollo speziate, cotte in salsa aromatica.

[CKEN

Pollo tandoori servito in salsa al burro, panna e

remosa.

CHILLL GHI

Pollo fritto con pepe
e spezie asiatiche, le

Straccetti di pollo sa
cipolle, pomodoro e

Pollo cucinato in pad
e spezie delicate, dal

Pollo tenero, cotto in

LREN

roncino, salsa di soia
ggermente piccante.

LUIGKEN JALFREZ] CREAMY

Itati con peperoni,
spezie.

WHITE GHIGKEN KARAHI

ella di ghisa con panna fresca
gusto cremoso e raffinato

GHICKEN GURRY

salsa speziata al curry.

CHICKEN PALAK

Pollo tenero cucinato con spinaci e spezie

aromatiche
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OAMBERI GRILL

Gamberi marinati con limone, aglio,
peperoncino e olio d'oliva, poi grigliati.

ORATA ALLA GRIGLIA

Orata intera condita con olio d'oliva, aglio,
limone, erbe aromatiche, sale e pepe.

AU FISH GRILL

Filetti di pesce speziato e grigliato.

bAMBERI PAKORA

Frittura di gamberi marinati in spezie
in pastella di ceci.

AU GRISPY FISH

Filetti di pesce speziato e fritto fino a doratura.

FISH MASALA

Filetti di pesce cucinati con curry speziato,
pomodoro, aglio e coriandolo.
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MIX SABZI § 8.00

Verdure miste di stagione, cipolla, pomodoro, cumino, curcuma e masala.

PALAK PANEER 6 4.00

Spinaci freschi, formaggio, aglio, peperoncino verde, panna e cumino.

SHAHI PANEER 6 3.00

Formaggio, pomodoro, cipolla, anacardi, panna, burro e spezie dolci.

PANEER TIKKA MASALA 6 4.00

Formaggio grigliato, pomodoro, cipolla, panna, peperoni e masala tandoori.

GHANA DAL 6 8.00

Lenticchie gialle, aglio, peperoncino verde, curcuma, cumino e burro.

DAL MAKHNI 6 8.00

Lenticchie nere intere, fagioli rossi, pomodoro, burro, panna e zenzero.

DAL MASH 6 8.00

Lenticchie (urad) bianche, cipolla, pomodoro, aglio, peperoncino e olio.

ALOO GOOBI § 8.00

Patate, cavolfiore, cipolla, pomodoro e spezie miste.

BHINDI 6 8.00

Okra (bhindi), spezie miste.

PANEER MAKHNI 6 3.00

Formaggio in salsa cremosa al pomodoro con burro, panna e spezie leggere.



GHIGKEN BIRYANI

Riso basmati, pollo, cipolla fritta, yogurt,
zafferano, spezie intere e coriandolo fresco.

WHIGHTL RIGE

Riso basmati bollito con sale e un filo dolio.

VEG PULAL

Riso basmati, verdure miste (carote, piselli, fagiolini),
cumino, chiodi di garofano e cannella.

bAMBERI BIRYANI

Riso basmati, gamberi marinati, cipolla, pomodoro,
yogurt, menta, spezie biryani.

GHINISE RIGE

Riso bollito saltato con verdure, soia, aglio,
zenzero e uovo (facoltativo).

MUTANJAN

Riso bollito dolce, ghee, zafferano, frutta secca
ed essenza di rose saltato con zucchero

LAMB BIRYANI

Biryani ricco e saporito con agnello marinato, riso basmati
e un mix di erbe e spezie orientali

GHAMP BIRYANI

Riso basmati speziato servito con costolette d'agnello
grigliate, per un gusto deciso e unico

SEA FOOD BIRYANI

Biryani di mare con gamberi e frutti di mare freschi,
arricchito da note speziate e profumate

X
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Farina mtegrale (atta), acqua, sale, cotto su
tawa o piastra.

SADA NAAN

Farina raffinata (maida), yogurt, lievito, sale,

cotto al

]H:I
U 111

Naan fa

AR

forno tandoor.

(GNI NAAN

Impasto del naan arricchito con burro o
ghee e semi di sesamo.

L NN

rcito con formaggio fuso

(tipo mozzarella o cheddar).

G NAAN

Naan spennellato con burro fuso
all’aglio e coriandolo fresco.

AFGHANI NAAN

Pane soffice e fragrante cotto nel forno tandoor,

perfetto da accompagnare a ogni piatto

ALOO NAAN

Pane naan ripieno di patate speziate,
morbido e saporito.

cotto al

Unione

OUEEMA NAAN

Pane naan farcito con carne macinata speziata,

forno tandoor.

PLAZA NAAN

perfetta tra tradizione e modernita:

naan farcito in stile pizza.

SWEET NAAN

Pane naan dolce, ripieno di frutta secca e
aromi delicati.

6 1.0
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BREEN SALAD 6 3.0

Iceberg, carote, cetrioli, pomodori,
cipolla, condimento leggero.

MIX SALAD 6 a.0l

Lattuga, pomodoro, cipolla, cetriolo,
carote, limone, pepe nero.

FRIES 6 3.0

Patate tagliate a bastoncino, fritte in
olio vegetale, sale.

BARED POTATOS 6 4.00

Patate intere o a meta, olio d'oliva,
erbe aromatiche, sale, pepe.

bABY M

LOTOLLTTA < PATATINE 6 6.01

Cotoletta di pollo panata, uovo
pangrattato, patatine fritte.

MINI GHIGKEN BURGER 6 6.01

Mini panino, pollo impanato,
ketchup 0 maionese, lattuga.

CHICKEN NUGGETS 6 3.0l

Bocconcini di pollo impanati,
speziati e fritti.

ALLETE DT POLLU 6 0.0l

Alette di pollo marinate con spezie
leggere, fritte o al forno.




TIRAMISU

Savoiardi, mascarpone, panna, uova, caffé, zucchero,
cacao in polvere.

RASMALAL

Dischetti di formaggio immersi in latte zuccherato aromatizzato
con cardamomo e pistacchi.

hHEER

Riso basmati cotto nel latte con zucchero, cardamomo,
uvetta, mandorle e pistacchi.

LAVA GAKL

Dolce al cioccolato con cuore fondente caldo,
servito con un tocco di eleganza

bAJJAR KA HALWA

Dolce tradizionale a base di carote grattugiate, latte
e frutta secca, dal sapore autentico e avvolgente

6 9.00
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ghiaccio tritato.

MOJIT

MINT MA

i lime, menta fresca, zucchero, soda,

SLACK

Succo di lime, menta, zu
soda, limone nero.

(OHERITA

cchero di canna,

Soda, menta fresca, limone, zucchero,

pizzico di sale.

AGOUA..

L

Acqua naturale o frizzante.

GUGA COLA

Bibita gassata originale.

LHAL GUR

Té nero con jaggery (zucchero grezzo),

zenzero e latte.

A

RESH 0

Spremuta natural

SABAZ

1A

Te nero con latte, zucchero, cardamomo
(classico chai pakistano/indiano).

NG JUICK

e di arance

Té verde tradizionale pakistano,
leggero e rinfrescante

PLSHAW

il

JEHIWA

Infuso aromatico con cardamomo e spezie,
tipico della regione di Peshawar
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Shakes
Lassl

MANGO SHAKL

Mango fresco o polpa, latte, zucchero, ghiaccio.

S TRAWBERRY SHAKE

Fragole fresche, latte, zucchero, panna o gelato (opzionale).

BANANA SHAKL

Banane mature, latte fresco, zucchero, vaniglia (facoltativa).

AU SHAKE

Mix speciale con frutta secca, latte, gelato e panna (versione premium).

YOGURT DA BE;

LASSI DOLCL

Bevanda rinfrescante a base di yogurt, dal gusto morbido e zuccherato.

LASS] SALATO

Tradizionale lassi allo yogurt con un tocco leggermente speziato e salato.

MANGD LASSI

Lassi dolce e cremoso con polpa di mango fresco.

AU LASSI

Lassi dolce e cremoso con frutta secca, un gusto unico.
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~ bréazie di cuore!
f, un piacere avervi nostri ospiti.
bontinuate a sequirci per offerte, novita e
foto deliziose dei nostri piatti.
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Il vostro sorriso é la nostra migliore recensione!
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LASCIACI UNA RECENSIONE
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Spezie, passione e sapore, tutto questo e 4U




